Gultig ab 1.1.2015
Menii 1

Wildkraftbriithe mit Pistazienklof3en

Schweinefilet am Stiick gebraten auf Calvadossauce
dazu Brokkoli und Kroketten

Frischer Obstsalat mit Sahne
18,40 €

Menii 2

Rinderkraftbriithe mit Eierstich

Gemischter Braten vom Rind , Kalb und Schwein
auf Rahmsauce
dazu Gemtseplatte , Petersilienkartoffeln und Kroketten

Rote Griitze mit Vanillesauce

17,20 €

Menii 3

Hihnerkraftbrithe mit Fadennudeln

Geschmorte Hirschkeule auf Wacholdersauce
mit gefullter Preiselbeerbirne
dazu Rosenkohl und Spatzle

Mousse von schwarzer Johannisbeere
18,80 €
Menii 4

Krauterrahmsuppe mit Mandelsahne



Tranchen vom rosa gebratenem Kalbsriicken
auf Morchelsauce
dazu Romanescoroschen und Schupfnudeln

Braunes und weifdes Schokoladenmousse
auf einem Eierlikorspiegel
22.50 €

Menii 5

Tomatenconsomme mit Kerbelnockeln

Scheiben von der Barbarieentenbrust
auf Orangen - Pfeffersauce
dazu Zuccini - Mohrengemiise und Mandelballchen

Vanillecreme auf Fruchtsauce
20,80 €

Menij 6

Mohrenschaumsiippchen mit Petersiliensahne

Tornedo vom Rinderfilet auf Madeirasauce
mit Nadelbohnchen und Kartoffelauflauf

Zweierlei Parfait mit Zwetschensauce
20,40 €

Menii 7

Hausgebeitzter Silberlachs mit Senf - Dillmajonaise
dazu Frenchbrot und Butter



Klare Ochsenschwanzsuppe mit Sherry

Medaillons vom Hirschriicken auf Preiselbeersauce
mit Waldpilzen
dazu Briusselerkohlsprossen und Spatzle

Haselnufdcreme mit Mandellikor
24,80 €

Menii 8

Rinderkraftbrithe mit Gemiisestreifen

Glacierter Jungschweinriicken mit Rahmsauce
dazu eine Auswahl von Saisongemiisen
und Krauterkartoffeln

Gemischtes Eis mit Sahne
16,10 €

Biifett 1 ( Rustikales Biifett ) ab 20 pers

Warme Gerichte
Kartoffelsuppe mit Speck
Nirnberger Rostbratwurst auf Sauerkraut
Schweinebraten mit Kruste
Kasseler im Brotteig
Kleine Bouletten, Leberkase
Bayerisch Kraut




Zwiebelbratkartoffeln
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Kalte Gerichte
Landliche Fischplatte mit Matjes, Rollmops und Brathering
Verschiedene Sorten frischer Hausmacher Landwurst
Gekochter Hinterschinken
Tannenrauchschinken
Schweinemett angemacht
Gemischte Kaseplatte mit Handkase
Verschiedene Brotsorten
Butter und Schmalz
Sauce Vinaigrette
French Dressing
Joghurtdressing
Sauce Tatar
Senf
Mixed Pickles

Salate
Weifdkohlsalat ,Tomatensalat, Gurkensalat
Kartoffelsalat, Méhrensalat und frische griine Salate

Dessert

Hamburger Rote Griitze mit Vanillesauce
pro.Pers. 17,70 €

Biifett 2.z rers

Suppe
Fasanenkraftbriihe mit Krauterkl6f3chen

Vorspeisen
Ammerlander Schinken mit Cornichons
Geflligelgalantine mit Senffriichten
Brandteig Schwane mit Frischkase
Cocktail von Meeresfriichten
Kalter Filetbraten , Gartnerin Art“
Gebratenes Gefliigel




Hausgebeizter Silberlachs mit Senf - Dill -Sauce
Riesengarnelen auf Lauchsockel
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Geraucherter Ostseeaal
Ananas -Lauchsalat ,Muschelsalat ,Reissalat und Teufelsalat
Verschiedene Brot und Brotchen Sorten,Butter
Warmer Hauptgang
Medaillons vom Schweinefilet auf Calvadossauce
Geschnetzeltes vom Hochwild in Waldpilzsauce
Beilagen zu den Hauptgingen
Kartoffelauflauf, Spatzle und Krusteln
Brokkoli ,Romanesco,
Fingermohren
Salat ,,Cabaret“,Auswahl von verschiedenen Blatt
und Rohkostsalaten mit ihren Dressings
Desserts
Internationale Kaseauswahl
Mousse von weifder und schwarzer Schokolade
Grofde Obstkorbe mit Exsotischen Friichten
Verschiedene Cremespeisen
Frischer Obstsalat

Preis pro. Pers. 25,80 €
Bﬁﬁet.?abZOPers:

Suppe
Rinderkraftbriithe mit Eierstich

oder Tomatenrahmsuppe mit Reis und Gin
oder Champignoncremesuppe

Kalte Platten
Kasseler Riicken mit Friichten
Kalbsriicken , Blumenmadchen Art“
Roastbeef , Gartnerin Art“
Gebratenes Gefliigel
Schinkenspezialitaten
Gebeizter Graved Lachs
Geraucherte Regenbogenforelle




Steinhuder Raucheraal
Gepokelte Ochsenzunge , Lucullus”
Internationales Kisebrett
Verschiedene Brot und Brotchensorten

Pikante Salate
Gefltigelsalat,, Opera“
Waldorfsalat
Teufelsalat
Krabbensalat
Matjessalat
Eiersalat
Nudelsalat
Saucen
Remouladensauce , Cocktailsauce,
Cumberlandsauce,Sahnemeerrettich
Desserts
Marinierter Obstsalat
Cremespeisen
Preis pro. Pers. 21,70 €

Warmes Biiffet Vorschlage:

Biiffet 4
Auswahl von frischen Rohkost und Blattsalaten

Glachierter Schweinebraten mit Champigonssauce
Kasseler in Brotteig gebacken
dazu eine Gemiiseplatte , Kroketten, Spatzle

Rote Gritze mit Vanillesauce
15,60 €

Biiffet 5
Auswahl von frischen Rohkost und Blattsalaten

Geschnetzeltes aus der Hirschkeule in Preiselbeersauce
Gesottener Tafelspitz mit Krautersauce



Steaks aus der Putenbrust mit leichter Currysauce
dazu Rosenkohl, Gemiiseplatte ,Reis, Kartoffeln und Schupfnudeln

Verschiedene Cremes mit Fruchtsauce und Sahne
17,90 €

Biiffet 6
Rinderkraftbrithe mit Gemiise und Eierstich
Auswahl von frischen Rohkost und Blattsalaten
Tranche vom Rosa gebratenen Kalbsriicken mit Pfeffersauce
Knusprig gebratene Entenbrust mit Orangensauce
In Krautern geschmorte Lammkeule auf Basilikumsauce
dazu eine Auswahl von Gemiisen und frischem Stangenspargel

Kartoffelauflauf, Nudeln und Mandelballchen

Frischer Obstsalat und verschiedenen Cremes
21,90 €

Menii 9

Salat von frischem Stangenspargel

Tomatenconsomme mit Kerbelnockeln

Tranchen vom Rosa gebratenem Kalbsrucken
auf Krauterjus
mit einer Auswahl von jungem Gemuise,
Schupfnudeln und Kartoffelkrapfen

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis

Preis pro. Pers. 22,90 €



Menii 10

Rinderkraftbriihe mit jungem Gemiise

Frischer Stangenspargel mit Sauce Hollandaise
dazu Medaillons vom Schweinefilet und Dampfkartoffeln

Zweierlei Parfait mit Zwetschensauce

Preis pro. Pers. 18,70 €

Menii 11

Honigmelone mit Schinken

Mignons von Rinderfilet auf rosa Pfeffersauce
dazu Brokkoli und Mandelballchen

Frische Erdbeeren mit Joghurteis und Sahne
19,80 €

Menii 12
Pilzmenij

Rahmsuppe von Waldpilzen mit Sahnehaube



Medaillons aus der Hirschkeule
mit Waldpilzen
dazu Brokkoli und Schupfnudeln

Im Weinteig gebackene Erdbeeren auf Fruchtsauce
18,90 €

Meniivorschldge fiir Weihnachtsfeiern
Menii 13

Consomme von Wildgefliigel
mit Eierstich und buntem Gemiise

Geschmorte Keule von der Hafermastgans
mit Grunkohl und Kartoffelkl6fsen

Warme Plaumen mit Zimteis
16,90 €

Menii 14

Brokkolirahmsuppe mit Mandelsahne



Mit Beifufd geschmorte Gansebrust
dazu Apfelrotkohl und Kartoffelkl6{3en

Blatterteigstern gefiillt mit frischem Obstsalat
17,90 €

=

Menii 15

1 Gans fiir 4 Personen
mit Rotkohl, Griinkohl, Kartoffeln und Kl6f3en
Preis pro. Pers. 16,70 €

Menii 16

Lauchcremesuppe mit Lachsstreifen

Im Blatterteigmantel gebratenes Rinderfilet , Wellington*®
mit Sauce Bernaise
dazu eine Auswahl von jungem Gemiise
und Kartoffelkrusteln



Eingelegte Rumfriichte mit Lebkuchencreme
22,90 €

\Wildkares

Menl.i 17ab 10 Pers.

Ganzer Hirschriicken am Stiick gebraten
mit Wacholdersauce, Preiselbeerbirnen und Waldpilzen
dazu Apfelrotkohl, Rosenkohl, Brokkoli,
Spatzle , Schupfnudeln und Mandelballchen
Preis pro. Pers. 19,70 €

Menii 18 ab 5 pers.

Wildplatte ,,Stadthalle”
Das beste vom Wild aus der Region
Gebratene Medaillons vom Hirschriicken , Hirschkoteletts ,
Steak aus der Rehkeule und Scheiben aus dem Rehbraten
dazu gefullter Pfirsich , Waldpilze
Brisseler Kohlsprossen, Romanescoroschen
Kroketten und Spatzle
Preis pro Pers. 21,70 €



Menii 19 ab 4pers.

Ganzer Rehriicken am Stiick gebraten
mit Wacholdersauce , Preiselbeerbirnen und Waldpilzen
dazu Apfelrotkohl , Rosenkohl, Brokkoli,
Spatzle , Schupfnudeln und Mandelballchen
Preis pro. Pers. 22,30 €

Biifett 7
Suppe
Waldpilzrahmsuppe
Yorspeisen
Ammerldnder Schinken mit Honigmelone
Kasselerrauchriicken mit Friichten
Hausgebeizter Silberlachs mit Senf - Dill -Sauce
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Verschiedene Brot und Brotchen Sorten,Butter
Warmer Hauptgang
Medaillons vom Schweinefilet auf Calvadossauce
Steaks aus der Putenbrust mit leichter Currysauce
In Kréduter-Eihiille gebratenes Kabeljaufilet
Beilagen zu den Hauptgingen
Kartoffelkroketten , Spatzle und Reis
Gemiiseauswahl
Salat ,Cabaret“,Auswahl von verschiedenen Blatt
und Rohkostsalaten mit ihren Dressings
Desserts
Frischer Obstsalat
Internationale Kiseauswahl
Vanillemousse

Preis pro. Pers. 19,20 €

Biifett 8
Tomaten mit Mozzarella
Ammerlander Schinken mit Honigmelone
Schweineriicken , Blumenmadchen Art"
Landliche Fischplatte mit Matjes ,Forellenfilet und Rollmops
Verschiedene Brot und Brotchen Sorten,Butter
Warmer Hauptgang
Streifen aus der Putenbrust mit Currysauce
Schweinebraten mit Kruste mit Rahmsauce
Gebratenes Filet vom Franzosendorsch mit Krautersauce
Beilagen
Kroketten, Kartoffelauflauf, Reis und eine Gemiiseauswahl
Salat ,Cabaret“,Auswahl von verschiedenen Blatt
und Rohkostsalaten mit ihren Dressings
Dessert
Frischer Obstsalat



Rote Griitze mit Vanillesauce
Internationale Kiseauswahl

Preis pro. Pers. 18,50 €

Biifett 9
Suppe

Fasanenkraftbriihe mit KrduterkléfSchen
Vorspeisen
Ammerlinder Schinken mit Cornichons
Gefliigelgalantine mit Senffriichten
Cocktail von Meeresfriichten
Kalter Filetbraten ,Gartnerin Art"
Hausgebeizter Silberlachs mit Senf - Dill -Sauce
Riesengarnelen auf Lauchsockel
Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Geraucherter Ostseeaal
Ananas -Lauchsalat ,Muschelsalat ,Reissalat und Teufelsalat
Verschiedene Brot und Brotchen Sorten,Butter
Warmer Hauptgang
Medaillons vom Schweinefilet auf Calvadossauce
Geschnetzeltes vom Hochwild in Waldpilzsauce
Gebratene Hihnchenbrust mit Krautersauce
Beilagen zu den Hauptgingen
Kartoffelauflauf, Spatzle und Krusteln
Brokkoli ,Romanesco,
Fingermo6hren
Salat ,,Cabaret“,Auswahl von verschiedenen Blatt
und Rohkostsalaten mit ihren Dressings
Desserts
Internationale Kiseauswahl
Mousse von weifder und schwarzer Schokolade
Grof3e Obstkorbe mit Exsotischen Friichten
Verschiedene Cremespeisen
Frischer Obstsalat
Preis pro. Pers. 23,10 €



